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Menu lunchowe | Lunch Menu

11.03.2024 - 17.03.2024 ‘ 12:00 — 16:00 ‘ DO WYCZERPANIA

Poniedziatek/ Monday

Zupa solianka
Solyanka soup

Pierogi ukrainskie z filizankg czerwonego barszczu
Dumplings with potatoes and cottage cheese with
a cup of red borscht

Cena lunchu (kompot w zestawie) 75 zt

Wtorek/ Tuesday

Zupa szczawiowa z jajkiem
Sorrel soup with egg

Zrazy wotowe z kluskami slgskimi i
zasmazanymi buraczkami
Beef collops with dumplings and
fried beetroots

Cena lunchu (kompot w zestawie) 75 zt

Sroda/ Wednesday

Flaki wotowe
Beef tripe soup

Krokiety z miesem i grzybami z
filizankg czerwonego barszczu
Croquettes with meat and mushrooms
with a cup of red borscht

Cena lunchu (kompot w zestawie) 75 zt

Czwartek/ Thursday

Kapus$niak z kiszonej kapusty
Sauerkraut soup

Sznycel cielecy z jajkiem sadzonym,
fasolkg szparagowg i ziemniakami

Veal schnitzel with fried egg, beans and potatoes

Cena lunchu (kompot w zestawie) 75 zt

Pigtek/ Friday

Krem z burakdéw z kozim serem
Beetroot cream goat cheese

Swiezo wedzony pstrag ze $wiezo tartym
chrzanem, satatg i chrupiacg bagietka
Freshly smoked trout with freshly grated
horseradish, lettuce and crispy baguette

Cena lunchu (kompot w zestawie) 75 zt

Sobota/ Saturday

Zupa prawdziwkowa
Boletus soup

Kurczak faszerowany na stodko po polsku z satatg
ze Smietang i ziemniakami
Polish stuffed chicken with potatoes and
lettuce with sour cream

Napoleonka
Napoleon

Cena lunchu (kompot w zestawie) 98 zt

Niedziela/ Sunday

Rosdt z makaronem
Chicken broth with noodles

Kotlet schabowy z ziemniakami
puree i mizerig
Pork chop with mashed potatoes
and cucumber salad

Wuzetka
Polish cocoa cake with cream

Cena lunchu (kompot w zestawie) 98 zt
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Polecamy | We recommend

W $rode 13 marca 2024 lOn Wednesday 13t of March 2024

Zapraszamy na swieze ryby | owoce morza

We invite you for fresh fish and seafood

o Swieze ostrygi/ Fresh oysters 20 zt (sztuka)
o Zapiekane ostrygi/ Roasted oysters 25 zt (sztuka)
o Zapiekane slimaki/ Roasted snails 55 zt

o Filet z okonia morskiego z zielonymi warzywami
i sosem z kolendry/ 89 zt

Sea bass fillet with green vegetables and coriander sauce




