
   

  Menu lunchowe   Lunch Menu 

                      28.04.2025 – 4.05.2025   12:00 – 16:00    DO WYCZERPANIA 
 

 
 

 

 

 Poniedziałek/ Monday 

Botwina z jajkiem i ziemniakami 
Young beetleaves with egg and potatoes 

 

Antrykot z kurczaka z sosem pieczarkowym,  

ryżem i surówką z pora 

Chicken entrecote with mushroom sauce, 

 rice and leek salad 
 

Cena lunchu (kompot w zestawie)    82  zł 
 

Wtorek/ Tuesday 

Kapuśniak z młodej kapusty 

Cabbage soup with young sprouts 
 

Kotlet de volaille z ziemniakami puree i  
młodą marchewką 

De volaille with mashed potatoes 

and young carrot 
 

Cena lunchu (kompot w zestawie)    82 zł 
 

 

Środa/ Wednesday 

Zupa ogórkowa 

Cucumber soup 
 

Gołąbki zawinięte w młodą kapustę podane z  

sosem pomidorowym i ziemniakami 

Stuffed young cabbage wrapped in young 

        cabbage with sauce tomato and potatoes 
 

Cena lunchu (kompot w zestawie)    82 zł 
 
 

Czwartek/ Thursday 

Zupa jarzynowa z nowalijek 

Young vegetable soup with dill 
 

Żeberka wieprzowe z kaszą gryczaną i  

ogórkiem małosolnym 

  Pork ribs with buckwheat groats and 

newly cucumber 
 

Tarta rabarbarowa 
Rhubarb tart 

 

Cena lunchu (kompot w zestawie)    108 zł 

 

   

Piątek/ Friday 
 

Krem z malinowych pomidorów z pesto 

Raspberry tomatoes cream with pesto 
 

Filet z dorsza atlantyckiego  

z ziemniakami i surówką z młodej kapusty 

Cod fillet with potatoes 

 and young cabbage salad 

 
Cena lunchu (kompot w zestawie)    82 zł 

 

 
 

 

Sobota/ Saturday 

Zupa pieczarkowa 

Mushroom soup 
 

Kotlet schabowy z ziemniakami puree  

i zasmażaną młodą kapustą 

Pork chop with mashed potatoes  

and fried young cabbage  
 

Beza pistacjowa 

Pistachio meringue 
 

Cena lunchu (kompot w zestawie)  108  zł 

 

Niedziela/ Sunday 

Krem z białych warzyw  

White vegetable cream soup  

 

Bitki wołowe z kluskami śląskimi 
i zasmażanymi buraczkami 

Beef in gravy with Silesian dumplings 

and fried beetroots 

 
Wuzetka 

Polish cocoa cake with cream 
 

Cena lunchu (kompot w zestawie)    108 zł 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                          Polecamy    We recommend 

 
 

           W środę 30 kwietnia 2025    On Wednesday 30th of April 2025 
 

Zapraszamy na świeże ryby i owoce morza 

We invite you for fresh fish and seafood 

 
 

 

 

o Świeże ostrygi/ Fresh oysters        20 zł (sztuka) 
 

o Zapiekane ostrygi/ Roasted oysters     25 zł (sztuka) 
 

o Zupa rakowa z zacierkami i koperkiem /   45 zł 

Crayfish soup with dumplings and dill 

 

o Dorada z sosem andaluzyjskim, ryżem i sałatą/      89 zł 

Sea bream with Andalusian sauce, green salad and rice      

 

 

 


